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A4-1

G-1-1

G-1-1-1

G-1-1-2

G-1-1-3

G-1-14

G-1-1-5

G-1-2

G-1-2-1

G-1-2-2

G-1-2-3

G-1-2-4

G-1-2-5

G-1-2-6

G-1-2-7

P-1-1

P-1-1-1

P-1-1-2

P-1-1-3

P-1-1-4

CNS

P-1-1-5

P-1-1-6

P-1-2

P-1-2-1

P-1-2-2

P-1-2-3

P-1-2-4

P-1-2-5

P-1-3

P-1-3-1

P-1-3-2

P-1-3-3
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P-1-5-5
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A4-2

G-2-1

G-2-1-1

G-2-1-2

G-2-1-3

G-2-14

G-2-1-5

G-2-1-6

G-2-2

G-2-2-1

G-2-2-2

G-2-2-3

G-2-2-4

G-2-2-5

G-2-2-6

G-2-2-7

G-2-3

G-2-3-1

G-2-3-2

G-2-3-3

G-2-3-4

G-2-3-5

G-2-3-6

G-2-3-7

G-2-3-8

G-2-4

G-2-4-1

G-2-4-2

G-2-4-3

G-2-4-4

P-2-1

P-2-1-1

P-2-1-2

P-2-1-3

P-2-1-4

P-2-1-5

P-2-1-6

P-2-2

P-2-2-1

P-2-2-2

P-2-2-3

P-2-2-4

P-2-2-5

P-2-2-6

P-2-2-7

P-2-3

P-2-3-1

P-2-3-2

P-2-3-3

(POS)

P-2-3-4

(EDS)

P-2-3-5

P-2-4

P-2-4-1

P-2-4-2
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P-2-4
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G-1-1

G-1-1-1

G-1-1-2

G-1-1-3

G-1-14

G-1-1-5

G-1-1-6

G-1-1-7

G-1-1-8

G-1-19

G-1-1-10

G-1-1-11

G-1-1-12

G-1-2

G-1-2-1

G-1-2-2

G-1-2-3

G-1-2-4

G-1-2-5

G-1-2-6

G-1-2-7

G-1-2-8

G-1-2-9

G-2-1

G-2-1-1

G-2-1-2

G-2-1-3

G-2-1-4

G-2-1-5

G-2-1-6

G-2-1-7

G-2-2

G-2-2-1

G-2-2-2

G-2-2-3

G-2-2-4

G-31

G-31-1

G-3-1-2

G-3-1-3

G-31-4

P-1-1

P-1-1-1

P-1-1-2

P-1-1-3

P-1-1-4

P-1-1-5

P-1-1-6

P-1-2

P-1-2-1
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P-1-2-2

P-1-2

P-1-2-3

P-1-2-4

P-1-2-5

P-1-3

P-1-3-1

P-1-3-2

P-1-3-3

P-1-3-4

P-1-3-5

P-1-3-6

P-1-3-7

P-1-3-8

P-1-3-9

P-1-3-10

P-1-3-11

P-1-4

P-1-4-1

P-1-4-2

P-1-4-3

P-1-4-4

P-1-4-5

P-1-4-6

P-1-5

P-1-5-1

P-1-5-2

P-1-5-3

P-1-5-4

P-1-55

P-1-5-6

P-1-5-7

P-1-6

P-1-6-1

P-1-6-2

P-1-6-3

P-1-6-4

P-1-6-5

HACCP

P-1-6-6

P-1-7

p-1-7-1

p-1-7-2

p-1-7-3

p-1-7-4

P-1-8

P-1-8-1

P-1-8-2

P-1-8-3

P-1-8-4

P-1-8-5
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P-1-9

P-1-9-1

P-1-9-2

P-1-9

P-1-9-3

P-1-9-4

P-1-9-5

P-1-10

P-1-10-1

P-1-10-2

P-2-1

P-2-1-1

P-2-1-2

P-2-1-3

P-2-1-4

P-2-1-5

P-2-1-6

P-2-2

P-2-2-1

P-2-2-2

P-2-2-3

P-2-2-4

P-2-2-5

P-2-2-6

P-2-2-7

P-2-3

P-2-3-1

P-2-3-2

P-2-3-3

(POS)

P-2-3-4

(EDS)

P-2-35

P-2-4

P-2-4-1

P-2-4-2

P-2-4-3

P-2-4-4

P-2-5

P-2-5-1

P-5-2-2

P-5-2-3

P-5-2-4

P-5-2-5

P-2-6

P-2-6-1

P-2-6-2

P-2-6-3

P-2-6-4

P-2-6-5

P-2-7

P-2-7-1

P-3-1

P-3-1-1

P-3-2

P-3-2-1

P-3-2-2
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P-3-2-3

P-3-2-4

P-3-2-5

P-3-3

P-3-3-1

P-3-3-2

P-3-33

P-3-3-4

P-3-35

P-3-36

P-3-3-7

P-3-38

P-3-39

P-3-3-10

P-3-3-11

P-3-3-12

P-3-3-13

P-3-3-14

P-3-3-15

P-3-3-16

P-3-3-17

P-3-3-18

P-3-4

P-3-4-1

P-3-4-2

P-3-4-3

P-3-4-4

P-3-4.5

P-3-4-6

ELISA

P-3-4-7

P-3-4-8

P-3-4-9

P-3-4-10

P-3-4-11

P-35

P-3-5-1

P-35-2

P-3-53

P-3-5-4

P-35-5

P-3-6

P-3-6-1

P-3-6-2

P-3-6-3

P-3-6-4

VBN

P-3-65

P-3-6-6
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P-3-6-7

P-3-7

P-3-7-1

P-3-7-2

P-3-7-3

P-3-7

P-3-7-4

P-3-7-5

P-3-8

P-3-8-1

P-3-8-2

P-3-83

P-3-8-4

P-3-85

P-3-8-6

P-3-8-7

P-3-8-8

P-3-89
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P-3-8-11

P-39

P-3-9-1

P-3-9-2

P-3-9-3

P-3-9-4

P-3-9-5

P-3-9-6

P-3-9-7

P-3-9-8

P-3-9-9

P-3-9-10

P-3-10

P-3-10-1

P-3-10-2

P-3-10-3

P-3-10-4

P-3-10-5
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P-3-11

P-3-11-1
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G-1-1

G-1-11
G-1-1-2
G-1-1-3
G-1-1-4
G-1-1-5
G-1-1-6
G-1-1-7
G-1-1-8
G-1-1-9
G-1-1-10
G-1-1-11
G-1-1-12

o 0k~ NP

G-1-2

G-1-2-1
G-1-2-2
G-1-2-3
G-1-2-4
G-1-2-5
G-1-2-6
G-1-2-7
G-1-2-8
G-1-2-9

g p w D pe
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G-2-1-4
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G-2-1-7
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G-3-1-4
G-3-1-5
G-3-1 G-3-1-6
G-3-1-7
G-3-1-8
1 A5 M O
2. M O
3. M O
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A7

(A) (B)
P-1-1 P-1-1-1
P-1-1-2 1.
P-1-1-3 1. 1.
2. 2,
P-1-1-4 1. CNS 1. CNS
CNS 2. CNS 2. CNS
P-1-1-5 1. 1.
2.
P-1-1-6 1.
2.
3.
p-1-2 P-1-2-1 1. 1.
2.
P-1-2-2 1.
2.
P-1-2-3 1.
2.
P-1-2-4 1. 1.
2.
P-1-2-5 1. 1.
2
P-1-3 P-1-3-1 1.
P-1-3-2 1.
2.
P-1-3-3 1. 1.
2. 2,
3. 3.
P-1-3-4 1. 1.
P-1-3-5 1. 1.
2.
P-1-3-6 1. 1.
2.
3.
P-1-3-7 1. 1.
2,
3.
P-1-3-8 1. 1.
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A7

(A) (B)

2,

P-1-3 P-1-3-9 1. 1.

2, 2.

P-1-3-10 1. 1.

2.

P-1-3-11 1. 1.

2, 2.

3. 3

4.

P-1-4 P-1-4-1 1. 1.

2. 2.

P-1-4-2 1. 1.

P-1-4-3 1. 1.

P-1-4-4 1. 1.

2 2.

3

P-1-4-5 1. 1.

2.

3

P-1-4-6 1. 1.

2.

3

P-1-5 P-1-5-1 1. 1.

2. 2.

P-1-5-2 1. 1.

P-1-5-3 1. 1.
2.

P-1-5-4 1. 1.

2.

P-1-5-5 1. 1.

2.

P-1-5-6 1. 1.

2.

P-1-5-7 1. 1.
2.

P-1-6 P-1-6-1 1. 1.

2. 2.

P-1-6-2 1. 1.

2. 2.

3

P-1-6-3 1. 1.
2
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A7

(A) (B)
P-1-6-4 1 1
2. 2.
P-1-6 3. 3.
P-1-6-5 1. HACCP 1. HACCP
HACCP
P-1-6-6 1 1
P-1-7 p-1-7-1 1 1.
2.
3.
p-1-7-2 1. 1.
2.
p-1-7-3 1. 1.
2. 2.
3.
4,
5.
p-1-7-4 1.
2.
P-1-8 P-1-8-1 1. 1
2.
3.
P-1-8-2 1 1
2. 2.
P-1-8-3 1 1
2.
P-1-8-4 1 1
2.
P-1-8-5 1
P-1-9 P-1-9-1 1.
P-1-9-2 1 1
P-1-9-3 1
P-1-9-4 1
P-1-9-5 1 1
P-1-10 P-1-10-1 1. 1.
2. 2.
3. 3.
4. 4.
5. 5.
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A7

(A)

(B)

P-1-10

P-1-10-1

P-1-10-2

g kr w D POl N

P-2-1

P-2-1-1

W DN PO o N O~ ®OWDNPRPOlo N

P-2-1-2

P-2-1-3

P-2-1-4

ol SR o B ol I I A o

N

Plw M RIDd P

P-2-1-5

P-2-1-6

P-2-2

P-2-2-1

P-2-2-2

P-2-2-3

P-2-2-4

P-2-2-5

P-2-2-6

P-2-2-7

P-2-3

P-2-3-1

P-2-3-2

N EHEEEEEEEEEEEREE
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A7

(A) (B)
P-2-3-3 (POS) 1. 1.
P-2-3-4 1. EDS 1.
(EDS)
P-2-3 P-2-3-5 1. 1.
P-2-4 P-2-4-1
P-2-4-2
P-2-4-3 1. 1.
P-2-4-4 1. L
P-2-5 P-2-5-1
P-2-5-2
P-2-5-3
P-2-5-4
P-2-5-5
P-2-6 P-2-6-1
P-2-6-2 1. 1.
P-2-6-3 1. 1.
P-2-6-4 1. 1.
P-2-6-5 1. 1.
P-2-7 P-2-7-1 1. 1.
2, 2.
3. 3
P-3-1 P-3-1-1 1. 1.
P-3-2 P-3-2-1 1. 1.
2, 2.
P-3-2-2 1. 1.
2, 2.
P-3-2-3 1. 1.
2, 2.
3
P-3-2-4 1. 1.
2 2.
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A7

(A)

(B)

P-3-2-5

MSDS

P-3-3

P-3-3-1

P-3-3-2

P-3-3

P-3-33

pH

pH

P-3-3-4

W DN RPN RPINEPIN RPN P

N PRIN PPN PN P

P-3-35

P-3-36

P-3-3-7

By P e

P-3-38

P-3-39

P-3-3-10

N PP

P-3-3-11

P-3-3-12

P-3-3-13

P-3-3-14

P-3-3-15

P-3-3-16

P-3-3-17

P-3-3-18

Lol ol Il Bl el Il Il A ol NS A e Ml A o

P-3-4

P-3-4-1

P-3-4-2

ARNEREEEEEEEEREE

P-3-4-3

P-3-4-4

P-3-4-5

il A S R o A A ol I o
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A7

(A) (B)
P-3-4-6 ELISA 1. ELISA 1ELISA
P-3-4-7 1 1.
P-3-4-8 1
2.
P-3-4-9 1
2.
P-3-4 P-3-4-9 3.
4,
P-3-4-10 1. 1.
2.
3.
4.
5.
P-3-4-11 1. 1.
2.
P-3-5 P-3-5-1 1. 1.
2. 2.
3. 3.
4. 4,
P-3-5-2 1. Streak or plates 1
2. Poured plates
P-3-5-3 1 1
2.
3.
4, Poured plates
5.
P-3-5-4 1. 1.
2. 2.
3. 3.
4, MPN 4.MPN
P-3-5-5 1 1
2. IMViC 2.
3.
4.
P-3-6 P-3-6-1 1.
P-3-6-2
P-3-6-3 POV POV 1
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A7

(A) (B)

2. 2.

P-3-6-4 VBN 1. VBN 1 VBN
2. 2.
P-3-6-5 1.Bertrand method 1
2.Somgyi method 2.
P-3-6-6 1 1
2. 2.
P-3-6 P-3-6-7 1. 1.
2. 2.
P-3-7 P-3-7-1 1. 1.
2. 2.
P-3-7-2 1. 1
2. 2.
P-3-7-3 1. 1
2. 2.
P-3-7-4 1. 1
2. 2.
P-3-7-5 1. 1
2. 2.
P-3-8 P-3-8-1 1. 1.
2. 2.
P-3-8-2 1 1
2. 2.
P-3-8-3 1 1
P-3-8-4 1. 1
2. 2.
3. 3.
P-3-8-5 1 () 1
P-3-8-6 1 1
P-3-8-7 1. 1
2.
P-3-8-8 1 1
P-3-8-9 1 1
2. 2.
P-3-8-10 1 1
2. 2.
3. 3.
P-3-8-11 1. 1
2.
P-3-9 P-3-9-1 1. 1.
P-3-9-2 1 1
2.
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A7

(A)

(B)

P-3-93

P-3-9-4

P-3-9-5

P-3-9-6

P-3-9-7

P-3-9-8

P-3-9

P-3-9-9

P-3-9-10

NEEEEEEEES

P-3-10

P-3-10-1

P-3-10-2

P-3-10-3

P-3-10-4

Ll Nl Nl O

il Nl Bl IS I s e i i e e i D e

P-3-10-5

P-3-10-6

P-3-10-7

P-3-10-8

P-3-11

P-3-11-1

NEEEE

EEEE

N

A7

NANX

Oo0Oono
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A8-1

G-1-1

G-1-1-1

G-1-1-2

G-1-1-3

G114

G-1-1-5

G-1-1-6

G-1-1-7

G-1-1-8

G-1-1-9

G-1-1-10

G-1-1-11

G-1-1-12

G-1-2

G-1-2-1

G-1-2-2

G-1-2-3

G-1-2-4

G-1-2-5

G-1-2-6

G-1-2-7

G-1-2-8

G-1-2-9

G-2-1

G-2-1-1

G-2-1-2
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A8-1

G-2-1-3 3.
G-2-1 G-2-1-4 4)
G-2-1-5 5.
G-2-1-6 6.
G-2-1-7 7.
8.
0.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
G-3-1 G-31-1 1
G-3-1-2 2.
G-3-1-3 3.
G-3-1-4 .
G-3-1-5
G-3-1-6
5.
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A8-1

G-3-1-7

G-3-1-8
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AB-2-1

(B
(A
P-1-1 P-1-1-1 1.
2,
P-1-1-2 1.
P-1-1-3 1.
2,
P-1-1-4 1.
CNS CNS
CNS |2
CNS CNS
P-1-1-5 1.
2,
P-1-1-6 1.
2,
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AB-2-1

(A

(B

P-1-2

P-1-2-1
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